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Entro il 2030, il 57% del pesce
etteremo in tavola sara all

e non pescato. Lo dicono le ultime
proiezioni elaborate dalllOCSE (I'Or
ganizzazione per la cooperazione e
lo sviluppo economico) e dalla FAO
(IOrganizzazione delle Nazioni Uni
te per ['alimentazione e I'agricoltura)
Del resto il sorpasso dell'acquacoitura
sulla pesca e gia in atto, spinto dal pro
gressivo impoverimento di mari e fiumi
e dallinsaziabile richiesta del mercato
globale. E dunque logico aspettarsi che
all'aumento dei pesci allevati in vasche
e gabbie corrisponda un uso piu este-
so di farmaci per combattere le loro
malattie: una questione rilevante per la
salute dell'ambiente e, indirettamente,
anche per la nostra. Nessun allarmi-
smo, sia chiaro.

L'uso di farmaci in Europa é sotto
controllo veterinario

Va infatti detto che I'impiego di farma-
ci in acquacoltura é inferiore a quello
degli allevamenti di polli, bovini, suini
e che qualsiasi sostanza puo essere
somministrata agli animali solo ed esciu-
sivamente sotto controllo veterinano,
per lo meno in Europa. A ulteriore tu-
tela del consumatore, poi, | prodotti sul
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La maggiore attenzione al benessere animale aarantisce prodotti di qualita superiore
e riduce l'impatto ambientale: anche in Italia si va diffondendo I'acquacoltura bio

di Elisa Bo

l'acquacottura piu r

dell'ambiente e della s
umana. <A
0lo poch

autorizzati in It

lavorando per svilupparne d
nuovi, anche “su misura” de

singolo al

trovare vie di somn

che li rendano piu e

costosi», spiega Fabrizio

Capoccioni, bio

Zootecnia e Ag
CREA. L'utilizzo de
potrebbe ridurre la nec

ita d

ricorrere agli antibiotici, | farmaci

piu utilizzati in acquacoltura. In

Italia vengono usati solo se
indispensabili nei pesci piu
giovani, sotto stretto controllo
veterinario, per tempi limitati e
moito distanti dal momento in cu
gli animali vengono
commercializzati, in modo da
garantire I'assenza di tracce de

medicinale nelle loro carn|

mercato (taliano vengono sottoposti
a scrupolosi controlli per verificare la
salubnita del cibo che finisce nel nostro
piatto. Ma d'altra parte, non sono an-
cora chiari gli effetti che | farmaci ve-
terinan usati in acquacoltura possono
avere sull'ecosistema

| medicinali, pero, inquinano le acque
Secondo un recente studio pubblica-
to su Environmentol Sciences Euro-
pe da un team di espert: selezionato
dalfAgenzia europea per | medicina-
i (Ema). una quantita pari fino a tre
quarti della dose di farmaco sommini-
strata puo finire dispersa nellambiente,
rappresentando una minaccia per la}
flora e la fauna selvatiche che vivono,
in prossimita degli impianti. «Non
pamo ancora quali effetti ne po
derivare, perché i farmaci approva
specificatamente per l'acquacolturas

contano sulle dita di una mano e spes-
SO s sopperisce con medicinali ind

non e stato valutato ['impatto’
cosistema acquaticos, afferma &
Villa, professoressa di ecoto

allUniversita di Miano-Bicocca
rappresentante italiana nel G




Con l'entrata in vi
della

europea sul bic ANNo
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piu stringenti

- tica, che include anche le specie
destinate al consumo umano come pe
SCi e crostacei, pud essere influenza-
ta negativamente dalle acque reflue
che contengono residui farmaceutici
e possibile che si sviluppino anche fe-
nomeni di antibiotico-resistenza. Infine,
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21086, posizionate =
Cque piu pulits qenate, magan a” ~ “etta
ealizzate usandc riah innovativi» | consigli ‘;ell'esperto
Con il progetto PE R..L Bio, ad esem- : obe
il progetts ,8d esem del CREA per un acquisto’
pio, | CREA ha sperimentato nellisola B
: piu consapevole
di Capraia (Toscar un impianto di
acquacoltura con ret! in lega di rame,
un mateniale dotato di vita antibat-
terica che riduce la colonizzazione di

organismi incrostanti facilitando cosi
e operazioni di manutenzione e aumen-
tando l'ossigenazione dell'acqua. Ri-
spetto alle tradizionali reti di poliestere,
poi, «quelle in rame sono pil resistenti

PRINCIPALI SPECIE Oltre agli ingredient! costitutivi, com
PRODOTTE IN proteine e acidi grassl. questi
ACQUACOLTURA contengono anche ingredient! funzio=

mitilo mediterrane

nali, come gli antiossidantl, che sl SONO )
dimostrati in grado di miglorare la sa-
lute dellanimale e le sue qualita orga=
nolettiche. Del resto un pesce felice

0 € un pesce pil buono e sano, anche
secondo la filosofia dell'acquacoltura
biologica, che nei suo disciplinare prol-

=

vongola verace

orata

i

spigola

bisce |'utilizzo di antibiotici preventivi,
sostanze chimiche e ormoni per la ri-
produzione.

La “foglia europea” & una garanzia

«acquacoltura bio & nata ufficiaimen-
te nel 2008 ma & ancora poco sviluppa-
ta in Italia», sottolinea il nicercatore del
CREA. «Ci sono alcune realta che ini-
ziano a consolidarsi in Puglia. Calabnia
e Sardegna: producono principaimente
branzini e orate e per le quantita an-
cora limitate riforniscono soprattutto
| mercatl locali. Sono invece piu affer-
mati gl impianti di molluschicoltura bio
nel nord Adriatico, con una produzione
che nesce ad arrivare nei supermerca-
ti». Questi prodotti bio possono essere
niconosciuti dalla classica “foglia euro-
pea’ disegnata sulletichetta, un simbo-
lo che da quest ‘anno assume ancora pil
valore, percheé I'entrata in vigore della
nuova legisiazione europea sul bio im-
pone controlli ancora pil stringent! @

comunitaria o in zone
di stato ecologico
buono o elevato
secondo normative di

un altro aspetto da tenere in conside-  agli attacchi dei predatori e possono P"""‘S::"“‘"u
razione & quello relativo ai fanghi di anche essere niciclate» precisa lesper- prodotti ittici italiani
scarto degli impianti di acquacoitura, to. Un altro aspetto importante per il ed europei: sono
per | quali & prevista la possibilita di  benessere animale & I'simentazione. «ll sottoposti a controlli
impiego sui terreni agricolis mangime va somministrato nelle giuste B e uenti Kingo
quantita, in modo da evitare 'accumulo : 4 =
Occorre avere cura del benessere di sporcizia nelle vasche, e soprattut- -
animale to deve essere fatto con ingredient: (IR T ST 00000 7
Leincognite sono molte e dunque. per  di qualita, sostenibili, a basso impatto
un principio di precauzione, le nuove  ambientale e calibrati per le esigenze  [EEEEEESeeeR T BN 0 UTTTW %
linee guida europee raccomandano di  dell'animale», ricorda Capoccioni e
ridurre I'uso di farmaci. Come? «inve- Cerca la : Chiedi al
stendo sulle buone pratiche che miglio- | vantaggi dell'acquacoltura bio fogliolina verde . O o o S
rano il benessere animale», spiega Fa- Lo stesso CREA., con il progetto di “bio” in etichetta: s l‘rhtor_lnu. di indicarti il b
brizio Capoccioni, biologo del Centro  ricerca SUSHIN, ha testato 15 nuove anche pesci, molluschi e o e s M
di Zootecnia e Agricoltura del CREA, formulazioni con farine ottenute da crostacel possono. 3 Proviene P e
> essere allevati con 3 quelli italiani hanno un sito web  :
il pit importante ente italiano diricerca  insetti, crostacei, microalghe e sotto- R e e dove puol informartiinmodo
agroalimentare. «<Perseguire il benesse-  prodotti della macellazione degli avicoii { OP0S: trasparente sul metodi di .."
Carta (©) ® F SO
d’identit'a dei Possono essere Nel caso dei ’
P allevati solo in aree molluschi bivalvi L pitoho: e
molluschi bio marine estremamente  (cozze, vongole) pud e
) pulite e controllate, essere usato seme e se riporta la
di classe A in base a selvatico raccolto al dicitura “antibiotic
criteri microbiologici di fuori dell'unita di free”, ovvero se il pesce & <
fissati dalla produzione a stato allevato senza uso di
normativa condizione che non antibiotici lungo tutto il ciclodi

qualita ambientale

vita: sono sempre pil numerose
le realta italiane ed europee che

siano arrecati danni
all'ambiente, oppure

rono questo plus &
seme prodotto da ) g:r':nxil di una magglore 7
schiuditol certificati i sostenibilita. 4
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La produzione di
molluschi bivalvi bio &
praticata in aree
delimitate da palettio
altri segni visibili ed &
eventualmente
racchiusa in sacche di
rete, gabbie o sitri
manufattl. Devono
essoro usatl, ove
possibile, materiali
aiternativi slia plastica
come la canapa

® ®

L& densita di
allevamento non puo
essare superiore &
quella usuale nelia
produzione di
molluschi non
biologicl. Gli organismi
Incrostanti sono
rimossi 8 mano o con
mezz| fisici ed
evontuaimente
rigettati in mare &
debita distanza

In base alla
classificazione delle
acque, | molluschi
Posso essere immessi
direttamente sul
mercato (classe A) o
provia stabulazione in
impianti dedicati
(classe B o C) per un
tempo che varis con la
concentrazione del
batterio £col nel
prodotto
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